
Desserts

Unsere küche ist geöffnet ab 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr 
bei fragen zu allergenen, fragen sie bitte das personal!

Dame blanche  I  6.00
Vanille-eis mit Schokoladensauce

Käsekuchen  I  6.50

Vorspeisen

Hauptgerichte

TAGESsuppe  I  6.50
Täglich wechselnde Suppe

Groninger senfsuppe  I  6.50
Mit Speckwürfel oder trockene Wurst

Brotbrett   I  6.50
Mit mehere Butter

ParmaSCHINKEN MIT MELONE  I  10.00
Mit Rucola und Olivenöl

Scharfe Garnelen aus dem Ofen  I  12.50
Mit Knoblauch und Paprika zubereitet

Carpaccio  I  12.50
Mit Truffelsoße, Käse, Rucola und Pinienkernen

salaT MIT ZIEGENKÄSE  I  12.50
Speck, Apfel, Kirschtomate, Walnüsse, Honig-Senf-Dressing (kann auch vegetarisch sein)

Hähnchen-Piri-Piri-Spieß  I  16.50
Serviert auf verschiedenen Gemüsesorten

gemischter Grill ‘LOKAAL’  I  20.50
Burger der saison, Spareribs, Hühnchen

ZARTER SCHWEINEFILET-SATAy  I  17.50
Indisch gewürzte Schweinefiletstücke 

mit Atjar, Krabbencrackern und Erdnusssauce

Schweinefiletmedaillons  I  18.50
In Sahnesoße

DUNKLE WEICHE SPARERIBS  I  18.50
Mit Knoblauchsauce oder Chilisauce

BURGER DER SAISON FLEISCH ODER VEGETARISCH  I  16.50
Mit Beilagen der Saison

Filetsteaks
von Het Lokaal

Standard medium gebacken
Fang des Tages   I  19.50
Fragen sie unsere bedienung

LACHSFILET   I  19.50
In Kräuterkruste mit Reis und Spinat

Fischpfanne aus dem Ofen  I  19.50
Felchen, verschiedenes Gemüse,

Tomatensauce und Parmesankäse

Tagliatelle-Nudeln  I  15.50
Mit Gemüse, Sahnesauce

und Parmesankäse

dessert von bloem  I  7.50
MonChout-Kuchen vom Nachbarn Bakker

crÈme brûlÉe  I  7.50

RINDERFILET   I  19.50
Mit köstlicher Holländischer Bratensoße

RINDERFILET ‘het lokaal’  I  21.50
Mit gebratener Hühnerleber, 

Zwiebeln und Speck

Pfeffersteak 250 gr.  I  23.50
Mit Pfeffersoße

Steak-Tipps  I  21.50
Mit verschiedenem Gemüse und 
Knoblauchin orientalischer Soße

Garnierung  pommes oder BRATKARTOFFELN oder salat oder GEMÜSE  I  3.00 

desserts

Our kitchen is open from 5 p.m. until 9 p.m. 
AllergEn informatiON? Ask us, please!

Dame blanche  I  6.00
Vanilla ice cream with chocolat sauce

cheesecake  I  6.50

starters

main courses

SOUP OF THE DAY  I  6.50
A daily changing soup

GRONINGER MUSTARDSOUP  I  6.50
With bacon bits or dried sausage

BREAD-BOARD  I  6.50
With a variaty of spreads

Parma ham with melon  I  10.00
With arugula and olive oil

spicy shrimps from the oven  I  12.50
Prepared with garlic and peppers

Carpaccio  I  12.50
With truffle sauce, cheese, arugula and pine nuts

salad with warm goat cheese  I  12.50
Bacon, apple, cherry tomato, walnuts, honey-mustard dressing (can also be vegetarian)

Chicken piri piri skewer  I  16.50
Served on various vegetables

mixed grill ‘LOKAAL’  I  20.50
Seasonal burger, spare-ribs, chicken

TENDER PORK SATAY  I  17.50
Indian spiced pork tenderloin pieces with atjar, 

prawn crackers and peanut sauce

pork tenderloin medallions  I  18.50
In cream sauce

DARK SOFT SPARE-RIBS  I  18.50
With garlic sauce or chili sauce

SEASONAL BURGER MEAT OR VEGETARIAN  I  16.50
With seasonal garnishes

Steaks
from Het Lokaal

Standard medium-rare baked
CATH OF THE DAY  I  19.50

Changing dish

SALMONFILET   I  19.50
In herb crust with rice and spinach

fish pan from the oven  I  19.50
Whitefish, various vegetables,

tomato sauce and Parmesan cheese

tagliatelle pasta  I  15.50
With vegetables, cream sauce

and Parmesan cheese

dessert van bloem  I  7.50
MonChou cake from neighbor Bakker

crÈme brûlÉe  I  7.50

STEAK TENDERLOIN  I  19.50
With delicious dutch gravy!

STEAK TENDERLOIN ‘het lokaal’ I  21.50
With fried chicken livers, 

onions and bacon

pepper steak 250 gr.  I  23.50
With pepper sauce

steak tips  I  21.50
With various vegetables and garlic

in oriental sauce

GARNIce  frites or baked potatoes or salad or vegetables  I  3.00 

nagerechten

Onze keuken is geopend van 17:00 tot 21:00 uur 
Allergeneninformatie?  Vraag het ons!

Dame blanche  I  6.00
Geen verdere uitleg nodig... toch?

cheesecake  I  6.50

voorgerechten

hoofdgerechten

Soep van DE dag  I  6.50
Dagelijks wisselende soep

Groninger Mosterdsoep  I  6.50
Met spekjes of droge worst

Broodplank  I  6.50
Met diverse smeersels

Parmaham met meloen  I  10.00
Met rucola en olijfolie

pittige garnalen uit de oven  I  12.50
Bereid met knoflook en pepers

Carpaccio  I  12.50
Met truffelsaus, kaas, rucola en pijnboompitten

salade met warme geitenkaas  I  12.50
Spekjes, appel, cherrytomaat, walnoten, honing-mosterddressing (Kan ook vegetarisch) 

Kip piri piri spies  I  16.50
Geserveerd op diverse groentes

mixed grill ‘lokaal’  I  20.50
Seizoensburger, spareribs, kip

Malse Varkenshaas saté  I  17.50
Indisch gekruide varkenshaas stukjes met atjar, 

kroepoek en pindasaus

varkenshaas medallions  I  18.50
In roomsaus

Donkere zachte Spareribs  I  18.50
Met knoflooksaus of chilisaus

Seizoensburger Vlees of Vega  I  16.50
Welk jaargetijde ook, dit gerecht 

geeft “de burger” moed

De biefstukken
van Het Lokaal

Standaard medium-rare gebakken
Visvangst van de dag  I  19.50

Wisselend gerecht

zalmfilet  I  19.50
In kruidenkorst met rijst en spinazie

vispannetje uit de oven  I  19.50
Witvis, diverse groentes,

tomatensaus en Parmezaanse kaas

tagliatelle pasta  I  15.50
Met groentes, roomsaus

en Parmezaanse kaas

dessert van bloem  I  7.50
MonChoutaartje van buurman Bakker

crÈme brûlÉe  I  7.50

Biefstuk normaal  I  19.50
Met heerlijke ouderwetse jus!

Biefstuk ‘het lokaal’  I  21.50
Met gebakken kippenlevers,

uien en spek

pepersteak 250 gr.  I  23.50
Met pepersaus

Biefstukpuntjes  I  21.50
Met diverse groentes en knoflook

in oosterse saus

GARNITUREN  frites of gebakken aardappelen of salade of groenten  I  3.00 


